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HOZZÁVALÓK 

 125 g nutella 

 200 g tejszín 

 1-2 tk mézeskalács fűszerkeverék  

 150 g konyak vagy vodka, ízlés szerint

 

 

 

 

ELKÉSZÍTÉS 

1. Tegye a nutellát a keverőedénybe, és melegítse 

5p/50oC/2-es fokozaton. 

2. Adja hozzá tejszínt, a mézeskalács fűszerkeveréket, és melegítse 

5p/80oC/2-es fokozaton. Hagyja a keverőedényben, és várja meg, amíg 

a hőmérséklete kb. 45oC-ra hűl, vagy mérőpohár nélkül 

10p/3-as fokozaton hűtse a kívánt hőfokra. 

3. Adja hozzá az alkoholt, és keverje 1p/3-as fokozaton. Öntse palackba, 

és tegye a hűtőbe.   

 

MÉZESKALÁCS LIKÖR 

Elkészítés 

5 perc 

Teljes idő 

25 perc 

Nehézségi fok 

könnyű 

Adag 

3 dl 

HASZNOS ESZKÖZÖK 

Díszpalack 


